START AFTENEN MED LAEKRE SNACKS OG SPRODE BOBLER I GLASSET

FORRETTER/MELLEMRETTER

Sukkersaltet og reget kammusling - Karamelliseret jordskokkepuré - Zblegelé
Pekannedder i malkepulver med brunet smeorvalle

Vandbakkelse - Crémet kal - Lun legmarmelade - Torrede morkler - Flowersprouts

Ristede hele andehjerter - Confiterede kraser fra Gothenborg - Fede svesker fra Agen
Kastanjer - Syrlig sat roedvinsreduktion

HOVEDRETTER

Linefanget torsk /skrei fra Vesterhavet - Ostershatte - Redbede pa flere mader - Palmekal
- Spredt skind - Fiskefumé

Skulder af Iberico-gris - Redspidskals choucroute - Lange svaer
Sprodstegt gronkal -Skysauce - Baer

SIDE DISH
-til begge hovedretter

Grov selleri/aeblekompot - Citronskal - Citrontimian

OST/DESSERT

Livarot ost indbagt med honning og rosmarin - Hybenchutney - Paradisaeble glace

Mandelkage med appelsinsirup - Kirsebaerskum - Halvterrede kirsebaer
Mandelsmer - Kirsebaeris

©

Snacks Kr. 85,- Bobler kr. 115,- Snacks og bobler kr. 180,-
Forretter og Mellemretter kr. 145,-
Hovedretter med tilbeheor kr. 235,-
Ost og dessert kr. 145,-
5 retters menu m. bobler, snacks og vinmenu Kr. 1.425,-

S S

For- og mellemretter er af mindre storrelse, sa I kan komme omkring flere
smagsoplevelser - derfor anbefaler vi, at man vaelger flere serveringer.

Vi bestraeber os pa kun at bruge ekologiske og biodynamiske ravarer.




